NEUN KRAUTER

SUPPE

Ingredients

Frische Krauter sammeln (je ca. 1 Handvoll):
» Barlauchblatter

* Brenneselblatter

* Ganseblimchenbliten

» Gierschblatter

» Gundelrebe (weniger als eine Handvoll)
* Lowenzahnblatter

» Schafgarbenblatter

» Spitzwegerichblatter

» Vogelmiere

1 Zwiebel

etwas Butter und Mehl (fir die Einbrenn)
1 Liter GemuUsesuppe

optional Schlagobers zum Verfeinern

Instructions

-I Zwiebel klein schneiden.
Ol in einem Topf erhitzen und Zwiebeln kurz andUinsten.

2 Mehl dazugeben und mit Gemusebruhe angiel3en.
Gut durchruhren und Krauter hinzugeben.

3 Unter RUhren aufkochen und 5 Minuten kochen lassen.

4 Mit einem Purierstab fein purieren. Nach Geschmack mit
Salz, Pfeffer und Sahne abschmecken

een City,
5 Mit GansebliUmchen verzieren und mit frischem Brot S\ [ Vienna |

servieren.



